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Y MENU DU CENTRE DE LOISIRS DU 13 AU 17 AVRIL 2026
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Liste des 14 allergénes alimentaires majeurs et leurs symboles FAIT MAISON 52, par repas (g/100g)
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Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!

N° d'agrément : 56.185.801.CE



	Page 1

