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Steak du bouché sauce aux
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cappelletti provencale
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Nuggets de volaille
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Fait Maison

Filet de poisson sauce
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Pommes de terre et
haricots en duo

pomme noisettes
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Fait Maison

Petits pois/carottes

poivres créme américaine
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Fait Maison

Semoule multicolore
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Brassé aux fruits

Glace vanille

Fruit de saison

tarte fine aux poires

Mousse au chocolat

Liste des 14 allergenes alimentaires majeurs et leurs symboles

gluten mollusques M (ceufs arachides A
sulfites lupin B |céleri sésame

poisson moutarde soja A fruits a coques A
crustacés . lait [ ] Produit brut <

FAIT MAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE

FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT
DE PECHE DE LORIENT
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Valeur nutritionnelle moyenrh
par repas (g/100g)

52
61
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Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.

N° d'agrément : 56.185.801.CE




