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-3 MENU DU CENTRE DE LOISIRS DU 22 AU 26 AVRIL 2024
/@uéven
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Fait Maison

Carottes rapées

Salade de tomate et

Salade de pates au thon
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Fait Maison

Paté de foie/ cornichons

Fait Maison

Feuilleté aux fromages

concombre _Aa A
Fait Maison Fait Maison . .
Py pay S T = Py
Fait Maison . 5;@ Fait Maison ﬁ;/ Fait Maison Fait aison ?WE/
Chipolatas de porc Parmentier de la mer Escalope de dinde Haut de cuisse de poulet Steak haché de boeuf
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Pl pay pay pay pay
Fait Maison Fait Maison Fait Maison Fait Maison Fait Maison
Coquillettes Salade verte Haricots verts Riz créole Frites
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: . Purée de fruits et son : . . . m :s;
Yaourt brassé aux fruits .. Fromage blanc sucré Creme vanille Glace en pot
biscuit [ A
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A [ Valeur nutritionnelle moyenne
Liste des 14 allergénes alimentaires majeurs et leurs symboles FAIT MAISON 52 par repas (g/100g)
gluten mollusques  [Jil{ceufs arachides A PRODUIT 1SSU DE L'AGRICULTURE Protéines 43
sulfites lupin céleri sésame BIOLOGIQUE N Glucides 60
R
poisson moutarde soja A fruits a coques A VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE 2% dont sucres 23
crustacés (@ |lait [ ] FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT =, \ Lipides 34

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.

N° d'agrément : 56.185.801.CE



