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Repas de Noél
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Carottes rapées et panai . . Jus d'orange i Potage de légumes
.. 3 Duo tomate/haricots verts Salade de mais :
vinaigrette ) Mousse de canard .@ d'autonne
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Egrainé de boeuf sce . . - Sot I'y laisse de volaille . .
N Filet de poisson sce basilic sce tandoori Chipolatas sce basquaise
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Coquillettes Riz creole Pommes allumettes Semoule a couscous
Fiumage m DIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIINIII ) DIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII Y)Y Dessert ChOCOIat ' DIDIIIIIRIIIRIRIRININININNNNNND D)
. ] Yaourt sucre de canne au e L S .
Fruits de saison . ] Produit laitier Surprise de Noél Compote pomme/ananas
[ lait entier A
Liste des 14 allergénes alimentaires majeurs et leurs symboles CIRCUIT COURT PRODUIT LOCAL
gluten mollusquesll [ceufs arachides A PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE m
sulfites lupin B |cleri sésame BIOLOGIQUE .
S
poisson moutarde soja A fruits a coques A VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE %
crustacés . lait [ FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT ~ =i,

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.
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