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Riz au crabe

P

Omelette paysanne

Poélée bretonne -
(PDTcube,carottes,céleri,choux
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MARDI MERCREDI VENDREDI
otage a la creme de Salade verte et sa Tresse feuilleté ‘ Sa’lade (.ie LEEBLE
poireaux . garniture Quévenoise (cervelas,pdt,cul
- de tomate)
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Haricots en duo

Pommes campagnarde

Lentilles au jus de viandes

Semoule aux petits

fleurs,haricots verts,petits pois) . : Iegumes
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REPAS VEGETAL
Liste des 14 allergénes alimentaires majeurs et leurs symboles PRODUIT DE SAISON
] .

gluten mollusques ceufs arachides A PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE m
sulfites lupin B |cleri sésame BIOLOGIQUE i

S
poisson moutarde soja A fruits a coques A VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE  J#2%
crustaces (@ [lait | FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT 1,

DE PECHE DE LORIENT

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.

N° d'agrément : 56.185.801.CE




