
MERCREDI JEUDI VENDREDI

gluten mollusques œufs arachides

sulfites lupin céleri sésame

poisson moutarde soja fruits à coques

crustacés lait

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.

Semoule à couscous 

multicolore
Poêlée maraichère Penné Brocolis sautés Salade verte

ClémentineYoghourt glacé

Liste des 14 allergènes alimentaires majeurs et leurs symboles

Kiwi

Filet de poisson                              

sce oseille

Salade d'autonne et dés 

de fromages

Hachis parmentier gratiné

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Fricassée de dinde sce 

crème de champignons

LUNDI

Potage de légumes anciens

Sauté de porc au four et 

son jus de petits légumes

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Fromage

Paté de campagne de 

Pouldreuzic

MARDI

MENU DES RESTAURANTS SCOLAIRES DU 23 AU 27 NOVEMBRE  2020

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!

Terrine de légumes et sa 

garniture
Velouté de courgettes

Tomme de vache

Grillé à la pommeFruits de saison

Blanquette de poulet à 

l'orientale

N° d'agrément : 56.185.801.CE

PRODUIT DE SAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE 

BIOLOGIQUE

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE

FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT 


