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LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Riz au crabe maison

Salade de pates

(coquillettes,tomate,
concombre,cornichons)

Tomate au thon

Salade de concombre a'la
créme végétal

Mijoté de porc fagon

Filet de poisson

sce au basilic

Emincé de porc

Aiguillette de dinde

Tomate nature
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Yaourt brassé citron (la . . Créme dessert chocolat \ .
Banane Fruit de saison Pomme d'Inguiniel
ferme du blavet) 5 de la ferme du blavet
Repas végétal
Liste des 14 allergénes alimentaires majeurs et leurs symboles PRODUIT DE SAISON
gluten mollusques il |ceufs arachides A PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE
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S e
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crustacés . lait [ FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT &,

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.
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