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Carottes rapées
vinaigrette crémeuse

Betteraves rouges
vinaigrette

Oeufs durs et tomates

(carottes,poireaux,pdt,oignons,p
anais)

Tomates et haricots verts
en duo

S

Egrainé de beoeuf sce

Chipolatas du Blavet

Hachis parmentier végétal

Sauté de volaille a la
[ | créme

( R
Filet de poisson du port
de péche de Lorient

Liste des 14 allergenes alimentaires majeurs et leurs symboles

gluten mollusques il |oceufs arachides A
sulfites lupin . céleri sésame A
poisson moutarde soja A fruits a coques A
crustacés ‘ lait [ |

PRODUIT DE SAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE

FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.

N° d'agrément : 56.185.801.CE
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Creme caramel beurre salé Yaourt sucré vanille Kiwi Zoge Pomme Yaourt a la framboise
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