
MERCREDI JEUDI VENDREDI

gluten mollusques œufs arachides

sulfites lupin céleri sésame

poisson moutarde soja fruits à coques

crustacés lait

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.

Liste des 14 allergènes alimentaires majeurs et leurs symboles

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!

Pour les enfants de + de 12 mois et les adultes se référer aux menus de la restauration scolaire                                                                                                   

BON APPETIT

Mixé de coquillettes        

Mixé de haricots plats

Mixé de pommes 

allumettes                                                        

Mixé  d'aubergines

Mixé de riz creole IGP       

Mixé carottes

Mixé de petits pois aus 

jus
Mixé de pdt vapeur

Compote pomme/banane Yaourt brassé aux fruits Compote de pomme Yaourt nature sucré Purée de fruits

MENUS du multi accueil semaine du 24 AU 28 FEVRIER 2020 

6 mois        6 à 8 mois        8 à 12 mois
LUNDI MARDI

Mixé de dinde à la crème Mixé de porc au curry
Mixé de saumon sce 

estragon
Mixé de haché de bœuf 

Mixé de hachis 

parmentier végétal

N° d'agrément : 56.185.801.CE

PRODUIT DE SAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE 

BIOLOGIQUE

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE

FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT 


