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@, MENUS du multi accueil semaine du 17 AU 21 FEVRIER 2020
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Pour les enfants de + de 12 mois et les adultes se référer aux menus de la restauration scolaire
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Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service I'imposent.
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