
MERCREDI JEUDI VENDREDI

gluten mollusques œufs arachides

sulfites lupin céleri sésame

poisson moutarde soja fruits à coques

crustacés lait

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES DU 16 AU 20 SEPTEMBRE 2019 

Le chef et son équipe vous souhaitent un bon appétit!

Salade de tomate
Salade de concombre     à 

la crème de ciboulette

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Pomme d'Inguiniel 
Flan nappé

caramel

Steak du bouché

LUNDI

Tarte à la 

méditerranéenne

Sot l'y laisse de dinde

sce champignons

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade de blé 

(blé,tomate,concombre,ma

ïs,vinaigrette)

MARDI

Liste des 14 allergènes alimentaires majeurs et leurs symboles

Raisin

Saucisse braisé

Salade de chou coleslaw 

en binôme

Blanquette de poulet

Fromage à croquer en 

coquille
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Poisson meuniere et son 

ketchup maison

A GOUZOUT OBER BREIZHONEG

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des impératifs de service l'imposent.

Purée de butternut    

façon crécy
Chou romanesco Coquillettes

Pommes de terre au four 

de Quéven
Riz pilaf

Eclair à la vanilleYaourt à la fraise so breizh

N° d'agrément : 56.185.801.CE

PRODUIT DE SAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE 

BIOLOGIQUE

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE

FILET DE POISSONS FRAIS DU PORT 


